cucina
G I vini
miscelati

PARMIGIANA DI MELANZANE (7))

ZUPPETTA DI FAGIOLI CON INSALATA DI CAVOLO CAPPUCCIO MARINATO

MILLEFOGLIE DI PATATE, SFOGLIE DI POMODORO, PESTO AL BASILICO (7)

TORTELLI VERDI RIPIENI DI FORMAGGIO MANTECATI AL BURRO, SALSA
TERIYAKI E PESTO AL BASILICO (1,3,6,7 )

SPAGHETTI AL TORCHIO CON LE VONGOLE...SENZA GUSCIO (1,3,14)
SPOJA LORDA, TARTARE DI GAMBERI, PISTACCHI, BURRO E LIMONE(1,2,3,7,8)
MANFETTINI AL RAGU’ DI SEPPIA (1,3,4)

RISO AL SALTO,PECORINO SCOPAROLO,RAGU’ DI FINFERLI (7,9)

TORTELLINI, CRUDITA DI MAZZANCOLLA, PANNA RIDOTTA E TOPPING DI
MAZZANCOLLA E POMODORO (1,2,3)

CAPPELLETTI AL RAGU’ (1,3,7,9)

MACCHERONCINI AL TORCHIO AL RAGU’ BIANCO DI MANZO E VERZA (1,7)
ZUPPETTA DI FUNGHI E TALEGGIO (7)

PIATTO DI FORMAGGI STAGIONATI (7)

POMODORO CUORE DI BUE, BASILICO,TAGGIASCHE,SCOPAROLO (7)
PATATE AL FORNO, CACIO E PEPE, CHIMICURRI (7)

TIEPIDO DI MARE CON MELANZANE IN SALSA SALMORIGLIO (4)

CALAMARI GRATINATI CON INSALATA PANTESCA (1,4,10)

SEPPIOLINE NOSTRANE SCOTTATE, SALSA AL PEPERONE ARROSTITO, ERBETTE
RIPASSATE(4)

BRANDACUJUN,PIL PIL DI BACCALA’,PESTO VERDE, FRIGGITELLI ARROSTITI (4)
GUAZZETTO DI MOSCARDINI E CECI (4)

ROAST BEEF TONNATO CON INSALATINA (3,4 )

MANGIARINO
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OGNI NOSTRO PIATTO NASCE DA UN’IDEA, SIA ESSA SEMPLICE O COMPLESSA,
VI CHIEDIAMO LA CORTESIA DI NON STRAVOLGERE LA NOSTRA IDEA CON VOSTRE EVENTUALI

VARIAZIONI... FIDATEVI DELLA NOSTRA IDEA
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