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Percheé ho voluto la carta degli Champagne.
Tutto cio che e Alighieri cucina vini miscelati,
nasce da un'idea, un'intuizione, da esperienze lavorative,
dalla passione che ogni giorno ho
per questo splendido mestiere.
Ogni anno inserisco un tassello all'interno
del mio personale variopinto mondo enogastronomico...
insomma, il mio mondo magico.
E con mia grande gioia vedo che voi ospiti
mi seguite con curiosita e fiducia.
Lo Champagne é forse il vino piti famoso,
ma al tempo stesso e probabilmente il meno conosciuto.
L'intento della carta & prima di tutto quello
di accompagnarvi in un meraviglioso viaggio,

alla scoperta di questo fantastico vino.

Buon viaggio, anzi...
...Bon Voyage.

Mirko
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Montagne de Reims

Ci troviamo nel Nord della regione dove i terreni sono molto gessosi e si colti-
va prevalentemente il forse la varieta piui intrigante del mondo.
La zona e rinomata per i suoi vini vigorosi e strutturati dove, perd, a seconda
dell’esposizione possono variare in vivacita, rotondita ed eleganza.

Vallée de la Marne

Indubbiamente la zona in decisa ascesa di consenso dove il vitigno piu col-
tivato e ilmoggi totalmente rivalutato dopo aver passato una vita
all'ombra del Pinot Nero.

Ci troviamo nella zona Ovest dello Champagne dove si trovano terreni argillo-
si e calcarei, i quali daranno forti impatti minerali anche nel vino.

Cote des Blancs

Il nome dice tutto: uva bianca, ovverd{BiEIGLLIEVE Ci troviamo nella zona
centrale. Qui si producono alcuni degli Champagne piu eleganti e raffinati in
assoluto.

Anche qui grazie al terreno gessoso, i vini acquisiscono buona concentrazio-
ne, dolcezza del frutto, grande acidita e mineralita.

Cote des Bar

Zona pil a Sud, al confine con la Borgogna. Terreni argillosi, calcarei e il
clima pil mite danno vita a vini equilibrati, ricchi di fascino e intensita.

1RF gioca un ruolo da protagonista, ma a differenza dei cugini Mon-
tagne de Reims, i vini avranno una maggior acidita, pil irruenza e tratti piu
vegetali.



Montagne de Reims

ALAIN COUVREUR €60 “Una rarita gustosa”
Blanc de Blancs
100% Chardonnay

Eleganza, buona struttura e freschezza, profumi agrumati, verdi e straordinariamente piacevoli. All'assaggio “la magia”“;
una cremosita che mai ti aspetteresti, ma mai banale. Equilibrato, goloso e dotato di una persistenza fantastica.

ALLOUCHERY- DEGUERNE €50 “La Felicita”
Blanc de Blancs, Extra Brut “1er Cru”
100% Chardonnay

Uno Chardonnay in una zona dove in prevelenza si utilizzano bacche rosse. Luminoso e floreale. Un vino da godere nella sua
immediatezza. Vivacita immediata, elettrica ad alta tensione, una perla di rara bonta.

ALLOUCHERY- DEGUERNE €50 “Goloso”
Selection, Extra Brut “1er Cru”
60% Pinot Nero. 20% Meunier, 20% Chardonnay

Quando I"abito non fa il monaco (e io lo sostengo da sempre) qui ne abbiamo la conferma.
Nicolas, il proprietario/Vigneron all’apparenza burbero e selvatico, crea vini raffinati, eleganti e complessi.
Ricchi di struttura ma al tempo stesso verticali ed equilibrati.

BRICE € 65 “Generoso”
L ————

Héritage E.P. Brut Nature

70% Pinot Nero, 30% Chardonnay

Notevole, ricco, pieno, fresco. Vino gastronomico, guadagna man mano che lo si beve in salinita, ma senza perdere la dolcezza
del frutto... non ci si stanca mai di berlo.

BRUNO PAILLARD €90 “Armonizzatore”
Extra Brut Premiére Cuvée
45% Pinot Nero, 33% Chardonnay, 22% Meunier

Eleganza, Armonia, Equilibrio. Si racchiude in queste tre parole questo Champagne.

Le uve vengono selezionate da 35 diverse parcelle. Profumi ricchi di lieviti e crosta di pane.
All"assaggio il primo pensiero va all’eleganza e alla setosita .

Poi la bevuta continua e si conclude con una piacevolissima freschezza.



DORE € 50 “Stiloso”
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Cuvée Origine, Brut “Ter Cru

50% Chardonnay, 40% Pinot Nero, 10% Meunier

Finezza ed eleganza, cosa volere di pili? Estremamente divertente, profumi ricchi, al palato & generoso ma agrumato e piace-
volmente fresco.

DORE € 68 “C'est tres chic”
Les Dessosus de Mont Millesimée, Extra Brut “1er Cru”
100% Pinot Nero

Che vino!!! Ricco di consistenza e profumi. Una caratura ed un lignaggio degni dei migliori Pinot Neri. Bevuta generosa con la
costanza della mineralita dovuta ai terreni di Reims.

LACOURTE GOBILLON €85 “Autenticita emozionante”
“Terroirs d’ecueil”, Extra Brut “1er Cru”
85% Pinot Nero, 15% Chardonnay

Preciso, potente, minerale e teso. Estremamente stiloso, la perfetta rappresentazione di Reims .



Vallée de la Marne

DREMONT MARROY €70 “Elegante charme”
Eclosion pur Meunier Millésime, Brut Nature
100% Meunier

[l Meunier senza compromessi. No legno, no malolattica, no dosaggio, no vino di riserva. Profumi ricchi e burrosi... ma poi,
attacco al palato deciso, vivace e corposo. Schietto.

DREMONT MARROY €60 “Un duro, dal cuore morbido”
Le Triau, Extra Brut
55% Meunier, 30% Pinot Nero, 15% Chardonnay

Quando si ricerca il giusto equilibrio tra la bacca bianca e la bacca rossa, quel bel incontro tra profumi evoluti ma gusti freschi, puliti.

FRANCK PASCAL € 85 “Comfort zone”
Fluence
54% Meunier, 26% Pinot Nero, 20% Chardonnay

U

Vino biodinamico, genuino, equilibrato. Profumi freschissimi, marini, ma che poco dopo si trasformano in pil “rassicuranti’
lievitati. All'assaggio grande equilibrio, freschezza e sapidita che ritorna donando grande armonia al vino.

GRATIOT €78 “Rotonda verticalita”
Desireé Gratiot Millésimé ‘12
65% Meunier, 35% Pinot Nero

Nove anni su lieviti e non sentirli. Vino elegante ma disinvolto. Profumi strutturati, ma la bevuta spiazza partendo da una fre-
schezza intrigante e mantenendo una leggera tostatura costante. Tanto equilibrio.

MICHEL LITTIERE € 65 “Il lusso della semplicita”
Brut Reserve
50% Pinot Nero, 35% Chardonnay, 15% Meunier

Alta sartoria, assemblaggio di tre uve cucite perfettamente tra loro. Vino preciso, pulito ed estremamente godibile, dal gusto
rotondo e al tempo stesso sostenuto da una piacevole acidita.

REMY BERTIN € 55 “Non c’é trucco, non c’é inganno”
Dosage Zero, Brut Nature
80% Meunier, 20% Pinot Nero

Ricco, generoso, vivace. Una bevuta dinamica e non banale. Profumi “rotondi” al naso, poi al palato inizia il divertimento: fre-
schezza e armonia che solo il dosage zero ti sa dare.

TARLANT € 85 “Vigneron dal 1687"
Zero, Brut Nature
32% Chardonnay, 32% Pinot Nero, 32% Meunier, 4% altre uve

Vino puro, pulito, senza “dosaggio” per poter esprimere al meglio la purezza del territorio. | profumi delicati al naso, all’assag-
gio, si trasformano in energiche vibrazioni. Freschezza, eleganza, mineralita e salinita.



LERICHE TOURNANT €50 “Iconico Meunier”
Tradition, Brut
100 % Meunier

Colore che vira verso il rosa, intenso e luminoso con mille sfumature. Al gusto trova il suo equilibrio con una buona e costante
mineralita dovuta al terreno di appartenenza. Di grande charme.

VADIN- PLATEAU € 65 “L'unione fa la forza”
Intuition, Extra Brut “1er Cru”
40% Chardonnay, 30% Pinot Nero, 30% Meunier

La bellezza di tre uve che giocano a rincorrersi, finendo per abbracciarsi. Una costante e marcata sapidita sorretta con equili-
brio e forza dalla mineralita del terreno.



Cote des Blancs

DIEBOLT VALLOIS €75 “Cramant, prestige”
Prestige a Cramant, Extra Brut “1er Cru”
100% Chardonnay

Un’energia di profumi e di eleganza al naso che si aprono piano piano durante la bevuta. Assaggio cremoso legato al doppio filo
dell’acidita e una struttura ricca e rotonda che gioca sulla ricercatezza e la freschezza. Stiloso.

FRANCK RIVIERE € 80 “Ammaliante”
Classical Music, “Grand Cru”
100% Chardonnay

Ci troviamo nella roccaforte della Coté de Blancs, a Cramant. Vino creato da sole due parcelle. Minerale, agrumi dai richiami
quasi esotici. Al palato @ ricco, fresco, con un finale quasi cremoso (25% vini di riserva) che strizza I'occhio al classicheggiante.

LARMANDIER- BERNIER €120 “Il fuoriclasse”
Longitude, “Ter Cru”
100% Chardonnay

Profumi ricchi, importanti con la mineralita che fa da equilibratrice dovuta alla zona di produzione. Al gusto risulta piacevolmen-
te asciutto, dinamico e vivo con una succosita che porta a non stancarsi mai. Stile puro, schietto, naturale. E davvero buono,
no, non & vero, ¢'est magnifique.

MICHEL ROCOUR €60 “Rigenerante”
Brut, “1er Cru”
100% Chardonnay

Pulizia. Questa la caratteristica principale. Da bere, bere e ancora bere. Finezza e freschezza la fanno da padrona.
Eccezionale. Non dosato. Un finale lungo, sapido, minerale e secco.

MICHEL ROCOUR €75 “Parcella di puro divertimento”
Non Dosé, “Grand Cru”
100% Chardonnay

Vino parcellare, di notevole stoffa, se ne producono 1500 bottiglie. Ricco, rotondo, con una mineralita spiccata che mantiene
la bevuta viva, divertente e mai stancante. Perfetto equilibrio tra potenza e finezza.

OUDIETTE X FILLES €76 “Les Femmes"
Composition, Millésimé Extra Brut
50% Chardonnay, 50% Pinot Nero

Una vera chicca. Stupenda composizione tra Chardonnay e Pinot Nero dove il primo punge e il secondo accarezza. Una bevuta
che si sorregge sull’equilibrio con tante sfumature e una meravigliosa salinita finale. Le donne: sempre con quella marcia in pi.

PASCAL DOQUET € 140 “Esemplare”
. u " ———

Diapason, Extra Brut, “Grand Cru

100% Chardonnay

Profumi che ricordano tanto la frutta secca tostata e quella gialla matura. Un Blanc de Blanc che pare allontanarsi inizialmente

dalla sua zona d'origine. Poi la magia, il sorso fresco, pulito e minerale. E il ritorno alla propria terra.



SEBASTIEN DAVIAUX € 68 “Comfort Wine"
Extra Brut, “Grand Cru”
100% Chardonnay

Raffinato e complesso, con profumi estremamente delicati. La bevuta si rivela cremosa e avvvolgente mantenendo una costan-
te mineralita e freschezza. C'é tanto amore dentro questa bottiglia.

Cote des Bar

CHRISTOPHE DECHANNES €50 “...botte piccola, vino buono”
Cuvée Special
70% Pinot Nero, 30% Chardonnay

Azienda che pud essere tranquillamente definita una fattoria, viste le dimensioni.
Il bello di questa bevuta consiste nel fatto che al naso si evidenziano profumi maturi che fanno pensare ad un vino particolar-
mente strutturato, poi la palato invece subentra la freschezza e I'acidita con una piacevolissima nota salina sul finale.

CHRISTOPHE DECHANNES €55 “Lavie en rose”
Roseé
100% Pinot Nero

Profumo e gusto di frutti rossi e lamponi, fragole e ciliegie. Vino pieno ma non per questo stancante, anzi, tutte le sensazioni
di quei frutti rossi un po’ acidi, fanno si che la bevuta sia sempre divertente.

FLEURY €77 “Rassicurante biodinamicita”
Blanc de Noirs
100% Pinot Nero

Finezza ed eleganza, marchio di fabbrica di questa azienda storica. Profumi freschi dove prevale il profumo della viola tipico
del Pinot Nero. Successivamente si evolvono in solidita, persistenza con quella lieve nota amaricante che aiuta a bere senza
pensieri.

Azienda storica, la prima a lavorare in biodinamica.

LUCAS CRETOL € 55 “La gioventu che avanza”
Le Classique, Extra Brut
100% Pinot Nero

Vigneron tra i pil talentuosi della zona. Vino fresco e teso con spiccata mineralita gessosa.
“Dosaggio” minimo per mantenere il vino il piti puro possibile,



Lo Champagne aiuta la meraviglia.

George Sand
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